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Datos técnicos  

Dimensiones del	 Longitud: 	 800-3000 mm
producto: 	 Anchura: 	 60-200 mm
	 Altura: 	 80-180 mm
	 (otras dimensiones bajo pedido)

Salida: 	 hasta 600 cortes / min (ajustable continuamente)

Cuchilla circular: 	 Ø 680-750 mm

Control: 	 Omron / Yaskawa

Servoconvertidor: 	 Omron / Yaskawa

Neumática: 	 Festo

Valores de conexión: 	 230/400 voltios / 50 Hz.

Carga conectada: 	 9-18 kW

Aire comprimido: 	 mín. 6,0 bar (ISO 8573-1)
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Para el corte automático de todo tipo de pan en un proceso continuo. Para 
permitir la división en porciones de peso optimizado, este dispositivo está 
preparado para la expansión con componentes de ingeniería de procesos y 
control de alta precisión. Los palitos de pan que se alimentan primero se 
analizan en un sistema completo en un escáner de densidad aguas arriba y 
luego se pesan en una estación separada. El perfil de densidad específico de 
cada barra de pan se transfiere al control de la máquina de corte con cuchilla 
circular. Los actuadores servocontrolados ajustan con precisión el grosor de 
cada corte en un proceso continuo. Con estas correcciones individuales, 
incluso las formas de pan sueltas pueden optimizarse en peso y dividirse 
económicamente. Se guardan constantemente más de 20 parámetros 
característicos y se pueden invocar para cada barra de pan individual. La 
documentación de los parámetros crea una opción de control adicional para 
procesos ascendentes y hace que el proceso de fabricación sea más 
transparente. Para un archivo posterior, los datos pueden almacenarse en 
formato Excel® o en una base de datos BDE.

Proceso de fabricación 
transparente:
Los valores registrados permiten 
determinar y analizar las 
desviaciones más pequeñas en el 
proceso de fabricación.

Detección óptima:
- densidad y peso
- Iniciar y finalizar la mezcla
- Número de unidades de envasado 	
   en porciones

Detección de cuerpos extraños:
Además de la distribución de peso 
específica en la barra de pan, el escáner 
también detecta de manera confiable 
los cuerpos extraños potenciales para 
la protección de la máquina.

Corte preciso:
La velocidad de corte de la 
cuchilla se puede configurar 
independientemente de la velocidad 
de rotación.

Higiénico y económico:
La lubricación precisa de la cuchilla 
giratoria minimiza el esfuerzo de 
limpieza y la cantidad de aceite.

KM 600 P
Máquina de cuchilla circular
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 	VS 320
	 El KM 600 P es ideal para enlazar con
	 Máquina de embalaje VS 320 adecuada.

Descripción general de la máquina de cuchillas 
circulares KM 600 P
Detección de cuerpos extraños para proteger la máquina 
antes de cortar
Porciones optimizadas en peso a través del ajuste 
dependiente de la densidad del grosor del corte
Registro óptimo del análisis de densidad de cada barra 
de pan suministrada
Transparencia en el proceso de fabricación posible a 
través de una evaluación específica de los parámetros
Velocidad de corte de hasta 600 cortes por minuto, 
ajustable continuamente
La lubricación precisa de la cuchilla giratoria minimiza el 
esfuerzo de limpieza y la cantidad de aceite.
Área de corte separada del mecanismo de accionamiento 
y del túnel de entrada
Acceso directo al área de cuchillas para limpiar y cambiar 
cuchillos
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Opcional:
Con suministro directo de aire fresco
Posible suministro de aceite de corte 
desde un sistema externo
Preparación para la aspiración de 
migajas y secciones
Memoria intermedia de disco  
residual
Diversas opciones para una mayor 
automatización
Equipo de sala limpia


