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Datos técnicos

Longitud: 1300 mm
Anchura: 765 mm
Altura: 1640 mm
(dependiendo de los componentes instalados)

Longitud: max. 150 mm
Altura: max. 80 mm
Altura de rebanado: 10-60 mm

por linea

max. 300 productos / min con diam. max. 100 mm
max. 100 baguettes / min con long. max. 320 mm
(dependiendo de los componentes instalados)

Hitachi

230/400 Volt / 50 Hz

1.2 KW (dependiendo de los componentes instalados)

Opcionales disponibles:

> Doble nivel de cuchillas para rebanado tipo cufia o doble

> Dos carriles de alimentacion montados en el mismo bastidor
> Lubricacion de las cuchillas

REBANADO

HS
REBANADORA DE CUCHILLAS CIRCULARES
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Rebanadora de Cuchillas circulares
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Caracteristicas principales de la rebanadora HS

> Posibilidad de ajustar las cuchillas para realizar un corte tipo

librillo 0 mariposa (maquina estandar). Opcionalmente se

pueden obtener corte tipo cuna instalando un segundo nivel

de cuchillas.

> Cintas transportadoras de facil limpieza.

> Bastidor y cubiertas del equipo fabricadas en acero
inoxidable.

> Area de rebanado facilmente accesible para limpiezay
cambio de cuchillas.

> Posibilidad de trabajar con productos de hasta 150 mm de

ancho.
> Velocidad de alimentacion y de giro de las cuchillas
ajustables gracias a un motor paso a paso.
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Propuesta de layout no vinculante.

~ Opcional: Mesa centrifuga para alineacion y

separacién de productos — VDD

Posibilidad de colocar una mesa de alimentacion previa
a la rebanadora que permita la alimentacion de los
productos de forma individualizada, gracias a un
movimiento centrifugo y a una rueda en estrella que
permite su alineacion y separacion.



